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Cuvant inainte

Pe fondul cresterilor demografice din ultimele decenii, al eforturilor
pentru asigurarea cantitatilor de alimente necesare acoperirii cerintelor de hrana
si al ingrijordrilor firesti privind capacitatea omenirii de a face fatd acestor
cerinte in viitorul nu prea indepartat (securitatea alimentard), asistim Ila
accentuarea preocuparilor pentru calitatea alimentelor (securitatea alimentard).
In acest sens, prezintd interes pe de o parte dezvoltarea unor tehnologii de
obtinere (producere, recoltare/colectare), prelucrare, transport, depozitare si
comercializare a alimentelor care sa asigure cantitatile si calitatile necesare si sa
limiteze la minimum pierderile cantitative si deprecierile calitative, iar pe de alta
parte se pune problema controldrii cu strictete a evolutiei calitatii alimentelor pe
intreaga filiera de la producator la consumator, pentru a evita sau a identifica din
timp eventualele deteriorari ale calitdtii care sd reprezinte pericole pentru
sdndtatea consumatorilor.

Aceste obiective sunt foarte ambitioase si adesea dificil de indeplinit,
data fiind amploarea proceselor implicate, sub aspectul cantitatilor de alimente, a
diversitatii acestora, a particularititilor zonale si locale, toate amplificate de
extinderea pe care a cunoscut-o comertul international cu alimente, schimburile
comerciale, diversificarea acestor schimburi, la care se adauga, din nefericire,
situatii de nerespectare a unor reguli elementare de protectie a calitatii
alimentelor si de igiend, fie din neglijenta, fie datoritd intereselor economice ale
unor operatori implicati in filierele alimentare.

Ca urmare a acestor situatii si a complexitatii lor, dar avand in vedere si
importanta calitatii produselor destinate alimentatiei umane, in mod firesc, de-a
lungul timpului, au fost infiintate institutii si autoritati cu responsabilitti n a
controla calitatea alimentelor si a veghea la respectarea reglementérilor 1n
vigoare.

In acest sens, in ultimele decenii, pe masura rezolvarii treptate a
problemelor alimentare sub aspect cantitativ, s-au intensificat eforturile pentru
asigurarea calitatii, prin dezvoltarea unor sisteme de urmadrire §i control, care sa
limiteze la minimum riscurile de depreciere a calitatii si de contaminare a
alimentelor. Un exemplu este sistemul HACCP (Hazzard Analysis Control
Critical Points), initiat in anii ‘60 in SUA ca urmare a cerintelor foarte stricte
impuse productiei de alimente sigure din punct de vedere igienico-sanitar pentru
cosmonauti, preluat in sistemul alimentar public din aceasta tara in anii ‘70 si
extins treptat in lumea intreagi, inclusiv in tirile UE. In paralel, au fost
infiintate, la nivel international si national, structuri (autoritati, institutii,
organisme) cu preocupdri n acest domeniu si au fost initiate forme de instruire a
specialistilor pentru activitatile de control si expertiza specifice.
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Din aceastd perspectiva trebuie apreciata initiativa infiintarii, in institutiile
de Invatamant superior agricol si de medicind veterinard, a specializarii de
“Controlul §i expertiza produselor alimentare”, destinatd pregatirii specialistilor
in acest domeniu atat de important si de pretentios.

Lucrarea de fatd este destinatd studentilor de la aceastd specializare si
cuprinde o sintezd a informatiilor privind speciile vegetale cultivate in Romania,
care reprezintd surse de produse alimentare. Speciile respective au fost grupate
in functie de componentii biochimici care predomind in recoltd si in functie de
utilizare (glucide, substante dulci, proteine, lipide, arome §i condimente, produse
horticole - legume, fructe, struguri), pentru fiecare grupa fiind prezentate speciile
mai importante, cu caracteristicile plantelor, partea din planta care este utilizata
si caracteristicile acesteia, aspecte de calitatea recoltei si determinari specifice de
calitate. Datele sunt actualizate dupa cele mai noi informatii privind elementele
de botanica, sortimentele de soiuri si hibrizi, standardele de calitate si
determinarile specifice.

Consideram cad lucrarea reprezintd o sursd de informare utild pentru
studentii din invatamantul superior agricol si de medicind veterinard, pentru
persoanele care activeaza in domeniile producerii, procesarii $i comercializarii
alimentelor, al controlului calitatii alimentelor, dar §i pentru publicul larg -
consumatorii produselor alimentare, care sunt preocupati, iIn mod firesc, de a-si
asigura o alimentatie sdnatoasa.

Autorii,
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CAPITOLUL 1
PROBLEME GENERALE ALE OBTINERII SI
VALORIFICARII PRODUSELOR DE ORIGINE
VEGETALA. SAMANIA (materialul semincer)

1.1. Aspecte generale

1.1.1. Terminologie

Semintele folosite la semanat sunt supuse in prealabil unui control
obligatoriu pentru verificarea indicilor de calitate ceruti de normele in vigoare.

Prin s@mdntd (In sens agronomic) se Intelege orice material de
reproducere (seminte, fructe, organe vegetative, material saditor produs prin
orice metode de inmultire) destinat multiplicarii sau reproducerii unei plante
agricole.

Certificarea calitdtii semintelor si a materialului saditor reprezintd un
complex de operatiuni de control efectuate sub responsabilitatea Inspectiei
Nationale pentru Calitatea Semintelor (INCS), prin intermediul Inspectoratelor
Teritoriale pentru Calitatea Semintelor si Materialului Saditor (ITCSMS) si al
Laboratorului Central pentru Calitatea Semintelor si a Materialului Saditor
(LCCSM). Scopul acestui control este sa protejeze producdtorii agricoli
impotriva riscului utilizarii de seminte si material sdditor necorespunzatoare.

Controlul se desfiasoara pe parcursul intregului flux de multiplicare,
conditionare §i ambalare a semintelor §i a materialului saditor, urmarindu-se:
mentinerea caracteristicilor initiale ale soiului (hibridului), asa cum acestea au
fost descrise cu ocazia omologarii; obtinerea de saimantd cu o stare sanitara si
indici calitativi (puritate, germinatie etc.) corespunzatori.

Se certifica numai urmatoarele categorii de seminte:

- semintele genurilor si speciilor stabilite de Ministerul Agriculturii si
Dezvoltarii Rurale;

- semintele din soiurile si hibrizii inregistrati in Catalogul oficial al Romaniei
si in Lista recomandata, precum si in cataloagele Comunitatii Europene sau
ale statelor membre;

- semintele din soiurile neinregistrate in Catalogul oficial al Romaniei si
provenite din tari din afara Uniunii Europene, care se multiplicd conform
sistemelor OCDE (Organizatia de Cooperare si Dezvoltare Economicd), pe
baza de contract, in vederea exportului.

Soiul reprezintd o populatie de plante creatd sau identificata, care:

- se diferentiazd de cele deja cunoscute prin cel putin un caracter important,
precis si putin fluctuant, ce poate fi clar definit si descris, sau prin mai multe
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caractere a caror combinatie este de naturd sd dea calitatea de nou
(distinctivitate);

- este omogend pentru ansamblul caracterelor luate in considerare de
reglementdrile Tn vigoare privind uniformitatea soiurilor, cu exceptia unui
numar foarte redus de forme atipice, tindnd seama de particularititile de
reproducere (uniformitate);

- este stabila in privinta caracterelor sale esentiale, adicd In urma reproducerii
sau multiplicarii succesive, sau la sfarsitul fiecarui ciclu de reproducere
definit de ameliorator, caracterele esentiale raman asa cum au fost descrise
initial (stabilitate).

Populatia locala reprezinta un grup de indivizi inruditi, dar diferiti din
punct de vedere genotipic, apartindnd unei specii §i care ocupad un anumit areal,
se reproduc 1n acelasi mod si au suferit aceleasi actiuni ale selectiei.

Soiul sintetic este soiul cu polenizare liberd obtinut din componente
stabile, care nu este homozigot, dar care prezintd un anumit echilibru genetic.

Soiul compus reprezintd prima generatie obtinutd prin fecundarea
nedirijatd a unui numar mare de périnti stabili.

Hibridul se obtine In urma Incrucisdrii intre linii consangvinizate, soiuri
sau hibrizi si asigurd, in prima generatie, productii mari datoritd fenomenului de
heterozis.

Linia consangvinizata reprezintd materialul biologic identic genotipic,
omogen si stabil, rezultat din autofecundarea dirijata, insotita de selectie in mai
multe generatii succesive.

Hibrizii pot fi:
- hibrizi simpli — prima generatie a unei incrucisdrii intre doud linii
consangvinizate;
- hibrizi dubli — prima generatie a unei incrucisarii intre doi hibrizi simpli;
- hibrizi triliniari — prima generatie a unei Incrucisarii intre o linie
consangvinizata si un hibrid simplu;
- hibrizi top-cross — prima generatie a unei Incrucisari intre o linie

consangvinizata sau un hibrid simplu si un soi cu polenizare libera;

- hibrizi intervarietali — prima generatie a unei incrucisdri intre plante provenite

din sdmanta de baza a doua soiuri cu polenizare libera.
Saméanta “Certificata” (C) reprezinta:

- in cazul hibrizilor comerciali, sdimanta produsa in loturi de hibridare, si care
este destinatd producerii de recoltd pentru consum uman, animal sau
industrial;

- in cazul soiurilor, sdmanta produsd pentru relnmultiri sau pentru consum si
care satisface cerintele impuse de reglementarile in vigoare privind puritatea
varietald si valoarea culturala.

In cazul speciilor autogame este admisa producerea semintelor Certi-
ficate din generatiile I si a II-a (Cl si C2). In cazul speciilor alogame sau al

16



speciilor la care se produce samanta hibridd este admisa producerea de seminte
Certificate, o singura generatie (F1).

Saméinta Comerciald este certificatd ca specie din populatii locale
stabilizate genetic, este produsa in anumite zone delimitate, nu necesita sa fie
identificatd ca soi §i trebuie sa satisfacd cerintele normelor in vigoare pentru
fiecare specie in parte.

Saménta Standard (St) este sdméanta destinatd infiintarii culturilor
pentru consum, are suficientd identitate si puritate a soiului caruia apartine si
satisface cerintele privind valoarea culturala i starea sanitard impuse de
reglementdrile in vigoare.

Producerea, prelucrarea si comercializarea semintelor si a materialului
saditor se realizeaza de citre agenti economici — persoane fizice si juridice —
autorizati in acest scop de catre Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale,
prin Inspectia Nationala pentru Calitatea Semintelor (INCS).

Prin certificarea calitdtii semintelor si materialului saditor se urmareste:

- stabilirea valorii biologice a semintelor;

- stabilirea valorii culturale a semintelor;

- controlul starii sanitare privind lipsa organismelor ddunatoare de carantina;
- verificarea autenticitatii si puritatii varietale In pre si postcontrol.

Stabilirea valorii biologice a semintelor se face in urma recunoasterii
culturilor in camp, avandu-se in vedere identitatea, autenticitatea, puritatea
varietala si starea fitosanitara.

Determinarea valorii culturale a semintelor se face prin controlul
semintelor prin sondaj, in principalele momente ale procesului de recoltare,
transport si prelucrare, avandu-se in vedere puritatea fizica, facultatea
germinativa, starea sanitara si alti indici de calitate specifici culturii respective.

Controlul starii sanitare privind lipsa organismelor daundtoare de
carantina se realizeaza direct in cAmp sau prin probe analizate in laborator de
catre Inspectoratele de Protectia Plantelor si Carantina Fitosanitarda sau de
Laboratorul Central de Carantina Fitosanitara.

Verificarea autenticitatii si a puritatii varietale in pre §i postcontrol se
face prin teste de laborator sau in parcele de control. Postcontrolul se
organizeaza pentru toate categoriile biologice de seminte destinate multiplicarii.

Controlul calitatii semintelor incepe odatd cu amplasarea in camp a
culturii respective si se incheie 1n statiile de conditionare. Procesul de certificare
se finalizeazd dupd ce semintele au fost ambalate, prin aplicarea unui sigiliu
inviolabil sau vigneta (cand acest procedeu este specificat in norme) si a unei
etichete oficiale. Acestea garanteaza ca semintele sunt conforme conditiilor de
puritate biologica si valoare culturala (puritate fizica, germinatie, etc.) care sunt
prevazute in normele in vigoare.

Este interzisa comercializarea semintelor si a materialului saditor a caror
calitate nu a fost controlata si certificata de Inspectia Nationald pentru Calitatea
Semintelor (INCS) sau de autoritatea corespunzatoare din tara exportatorului.
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1.1.2. Controlul si stabilirea valorii biologice a semintei

Producerea materialului semincer se face in culturi speciale denumite
culturi semincere, in care se aplicd o tehnologie specifica. O culturd semincera
trebuie inscrisd la multiplicare prin completarea de catre multiplicator a
“Declaratiei de multiplicare” si inaintarea acesteia inspectoratului teritorial, nu
mai tarziu de 1 decembrie pentru culturile semincere de toamnd, 1 mai pentru
culturile de primavara si 15 iunie pentru culturile succesive si butasii de sfecla
de zahar.

Declaratia de multiplicare depusa dupa aceste date poate fi acceptatad
prin exceptie, suplimentar programului de multiplicare, daca inspectarea culturii
la acea datd permite luarea unor decizii corecte de catre inspectorul oficial si cu
respectarea prevederilor legale.

“Declaratia de multiplicare” se depune, in doua exemplare, la
autoritatea competentd teritoriala (ITCSMS sau LCCSMS) pe raza céareia este
amplasatd cultura semincera.

“Declaratia de multiplicare” va fi insotita de:

- contractul de multiplicare intre multiplicator (amelioratorul sau mentinatorul
soiului sau orice alta persoand care a dobandit dreptul de proprietate asupra
semintei) si operatorul economic prestator de servicii (agricultor-multipli-
cator) care produce samanta;

- declaratia proprie, din care sd reiasd cd multiplicatorul (amelioratorul sau
mentinatorul soiului sau orice altd persoand care a dobandit dreptul de
proprietate asupra semintei) isi multiplica singur simanta;

- acordul amelioratorului sau mentinatorului soiului sau a oricirei persoane
care a dobandit dreptul de proprietate asupra acestuia, din care sa reiasa ca
acceptd multiplicarea unui soi protejat de catre alt multiplicator;

- acordul de multiplicare al autoritatii desemnate din tara de provenienta,
transmis la INCS, in cazul in care samanta folosita pentru multiplicare a fost
importatd in conformitate cu regulile OCDE;

- copie dupa documentele de calitate si conformitate ale furnizorului sau alt tip
de document, care sa ateste provenienta semintei, categoria acesteia si
cantitatea;

- toate etichetele oficiale din care, dupa verificare, inspectorul oficial retine o
eticheta din fiecare lot;

- alte documente de calitate pe care inspectorul oficial le considera relevante,
dupd caz;

- descrierea oficiala a soiurilor, in conformitate cu protocoalele CPVO (Oficiul
Comunitar al Soiurilor de plante) sau UPOV (Uniunea Internationald pentru
Protectia Noilor Soiuri), in cazul in care acestea nu sunt disponibile autoritatii
de certificare;

- schita topografica de amplasarea a culturii si a culturilor invecinate;

- culturile premergéatoare.
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Fiecare cultura inscrisa la multiplicare va purta un numar de identitate
inscris pe “Declaratia de multiplicare”, care serveste la identificarea culturii, a
partidei de saménta sau material saditor, pana la formarea loturilor.

Controlul calitétii biologice a materialului semincer incepe cu stabilirea
provenientei semintelor i materialului saditor si continua pe intreaga perioada
de vegetatie pana la recoltarea si predarea semintelor la statia de conditionare
(unde la porumb, de exemplu, se face inldturarea stiuletilor netipici).

Stabilirea provenientei semintelor si a materialului sdditor. Stabilirea
provenientei semintelor i a materialului saditor se face pe baza urmatoarelor
documente:

- certificatul de valoare biologica si culturala, pentru semintele certificate de
ICSMS;

- certificatul de calitate si/sau eticheta emise de furnizori;

- documentele de calitate ce Tnsotesc semintele si materialul saditor din import,
si anume: certificat de puritate varietala eliberat de autoritatile desemnate din
tarile afiliate la OCDE, buletine internationale tipizate ale Asociatiei
Internationale pentru Controlul Semintelor (International Seed Testing
Association — ISTA); etichete tip CE (Comunitatea Europeand) sau tip
OCDE, atagate la ambalajele semintelor; certificat fitosanitar international;
alte documente prevazute de reglementarile internationale la care Roméania
este parte.

Verificarea amplasarii culturilor semincere. Verificarea amplasarii
culturilor semincere se face pe baza schitei din “Declaratia de multiplicare” si
are in vedere rotatia si distantele de izolare. Nerespectarea rotatiei si a distantelor
de izolare constituie motive de respingere sau declasare a culturilor semincere.

Agricultorii-multiplicatori au obligativitatea Incheierii unor conventii
sau Intelegeri scrise cu producatorii agricoli invecinati pentru asigurarea
distantelor de izolare, atunci cand spatiul propriu nu asigura respectarea acestor
distante.

Controlul aplicarii tehnologiei specifice pentru producerea de
samdntd. In cadrul controalelor privind respectarea lucrarilor specifice
producerii semintelor si materialului saditor, inspectorul aprobator verifica:

- combaterea buruienilor de carantina si a celor cu seminte greu separabile;

- combaterea bolilor si a daunatorilor, 1n special a celor de carantina, a celor
care se transmit prin sdmanta si a vectorilor virozelor care conditioneaza
respingerea sau declasarea culturilor; controlul se efectueazd impreund cu
inspectorii de protectia plantelor si carantind fitosanitara si cu specialistii din
reteaua institutelor si statiunilor de cercetare;

- executarea lucrdrilor speciale privind purificarea biologicd, pe baza
caracterelor morfologice si a insusirilor fiziologice specifice soiului sau
hibridului (la plantele alogame purificarea trebuie terminatd inainte de
inceperea emiterii polenului);
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- efectuarea unor lucrdri de calitate i la termen in loturile de hibridare (de
exemplu, castrarea);

- eliminarea plantelor bolnave;

- respectarea masurilor de evitare a amestecurilor mecanice in timpul
recoltatului, transportului i a depozitarii temporare.

Determinarea autenticitatii, categoriei biologice si a puritdtii varietale.
Autenticitatea soiului se stabileste pe baza actelor de provenienta a semintelor si
a observarii In cAmp a caracterelor morfologice si insusirilor fiziologice ale
plantelor, asa cum au fost ele descrise de autorul sau mentinatorul soiului.

Categoria biologicd se stabileste la recoltare in functie de descendenta
(numadrul generatiei), precum si de indeplinirea conditiilor minime de puritate
varietald si de alti indici de calitate si de stare sanitard prevazuti pentru fiecare
cultura.

Puritatea varietald se stabileste In cAmp, prin examinarea plantelor din
anumite puncte de determinare stabilite de aprobator.

Culturile supuse certificarii, care nu indeplinesc conditiile tehnice
prevazute pentru categoria biologicd corespunzatoare descendentei, dar care
indeplinesc conditiile pentru o categorie inferioara, se pot declasa la aceasta
categorie, la cererea multiplicatorului si cu acordul mentinatorului soiului
respectiv.

Se resping, fara a se efectua determinari de identitate, puritate varietala
si stare sanitara, culturile care:

- provin dintr-o samanta care nu are acte oficiale de provenienta;

- nu au asigurat spatiul de izolare, nici dupa eliminarea unei parti din cultura
semincera, prin trecerea acesteia la consum sau alte destinatii;

- sunt atacate de boli si daunatori supugi masurilor de carantina;

- sunt grav afectate de calamitati si dau productii de calitate necorespun-
zatoare;

- au suferit intemperii de naturd sa modifice structura soiului sau liniei;

- sunt puternic impurificate, Imburuienate sau atacate de boli si daunatori, care
afecteaza calitatea semintelor si materialului saditor.

Se resping de la certificare culturile care nu indeplinesc conditiile
minime pentru ultima categorie biologica admisd la seminat pentru specia
respectiva.

In cazul in care starea unei culturi sau starea semintelor dupi recoltare
devin necorespunzatoare dupa eliberarea actului de control in cdmp, ca urmare a
unei calamitati ulterioare, a unui amestec mecanic la recoltare sau din alte cauze,
dar Tnainte de prelucrarea acestora de catre prelucrator, inspectorul va mentiona
acest lucru pe actul de control in camp.

In situatiile in care culturile nu indeplinesc conditiile de aprobare in
camp din cauza depdsirii continutului de seminte de alte plante sau seminte
atacate de organisme daunatoare, inspectorul sef poate accepta provizoriu
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cultura semincera, la cerere, iar decizia finald va fi luatd dupa aducerea
semintelor la conditiile prevazute in norme, prin lucrari de conditionare.

In cazul respingerii culturii semincere de citre inspectorul aprobator,
constatdrile si determinarile efectuate se consemneaza in fisa de control, din care
un exemplar se inainteaza multiplicatorului. In cazul in care multiplicatorul
considerd cd datele inscrise de inspector cu ocazia controlului nu reprezinta
starea reala a culturii, acesta poate face o contestatie in termen de 48 ore.

Cazurile de litigiu se rezolvd in timp util de inspectorul sef al
Inspectoratului Teritorial pentru Controlul Calitatii Semintelor si Materialului
Saditor. Dacd unitatea producatoare de sdmantd contestd decizia inspectorului
sef, litigiul se rezolvda de Inspectia de Stat pentru Calitatea Semintelor si
Materialului Saditor din Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale.

Eliberarea actului de control in cdmp. In urma inspectiei culturilor
semincere in vederea certificarii, pe baza constatarilor si determinarilor efectuate
de inspectorii aprobatori si inscrise in fisa de control, precum si pe baza
documentului privind controlul fitosanitar de carantina elaborat de inspectorul de
carantina fitosanitard, se elibereaza actul de control in camp de citre autoritatea
nationald, prin reprezentantii sai teritoriali.

Actul de control in camp va fi semnat si parafat de inspectorul
aprobator, iar numarul actului de control coincide cu numarul de identitate al
partidei de sdmanta.

in cazul unei diferente evidente a uniformitatii culturii, se analizeaza si
se elibereazda un act separat pentru fiecare portiune uniformd a culturii
respective.

Daca la un agent economic se cultiva acelasi soi §i aceeasi categorie
biologicd pe mai multe parcele care se verificd sub forma unor unitati de control
separate, iar datele privind componenta se situeaza in limitele aceleiasi categorii,
se poate intocmi un singur act de control pentru toata cultura.

1.1.3. Prelucrarea semintelor

Prelucrarea semintelor cuprinde toate operatiunile la care sunt supuse
acestea de la recoltare pana la livrare, si anume: precurdtirea, uscarea, curatirea
finald, sortarea, fasonarea, tratarea, ambalarea, etichetarea, lotizarea si depo-
zitarea.

Prelucratorul este proprietarul loturilor de seminte ce se conditioneaza si
care:

- efectueaza prelucrarea semintelor utilizand baza materiala proprie, inchiriata
sau prin contract/conventie de prestari servicii cu alti prelucratori autorizati;
- este primul comerciant autorizat al semintei conditionate si ambalate.
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Prelucratorul raspunde de mentinerea autenticitatii i puritatii varietale
in timpul manipularii, conditionarii, ambalarii, lotizarii, pastrarii si comer-
cializarii semintelor.

Depozitarea recoltei de seminte (brute), atat la producdtor cat si la
prelucrétor, se face strict pe partide de sdmanta.

Partida de simanta reprezintd o cantitate de saimantd din acelasi soi,
categorie biologica si provenienta, recoltatd de pe o anumitd suprafatd de teren
pe care s-au aplicat lucrari fitotehnice asemanatoare.

Partida de samanta se marcheaza pentru identificare cu o eticheta pe care
vor fi inscrise urmatoarele elemente: furnizorul si numarul de identitate al
recoltei; specia; soiul sau hibridul; categoria biologica; cantitatea si anul recoltei.
Pentru semintele din categoria Prebaza, partida se constituie din productia unei
singure parcele (unitate de control).

Pentru sdmanta brutd din categoria Baza, partida poate fi constituitd din
productia de pe mai multe parcele (unitati de control) din acelasi soi, ale
aceluiasi producator si care au fost controlate de acelasi inspector, dacd nu sunt
aplicabile alte restrictii legale.

Pentru samanta brutd din categoria biologicd Certificata pot fi admise
partide formate din amestecuri ale aceluiasi soi de la mai multi producatori, daca
nu sunt mentionate restrictii in acest sens. Amestecurile de partide diferite pot fi
realizate numai cu acordul inspectorului aprobator si numai daca acestea au
aceeasi provenienta sau au fost controlate de acelasi inspector.

In vederea aducerii semintei brute la conditiile de calitate stabilite prin
standardele de produs, aceasta se conditioneaza, fiind supusd urmatoarelor
operatii tehnologice: sortare, precuratire, uscare, curdtire finala, fasonare,
calibrare si tratare.

Conditionarea semintei brute trebuie efectuatd de catre prelucratori
autorizati, care au personal competent, o bazd materiald adecvatd si spatii de
depozitare.

Dupa conditionare, din partida de samanta se formeaza unul sau mai
multe loturi de samanta.

Lotul de samanti reprezintdi o anumitd cantitate de samanta,
omogenizata si individualizata dintr-o anumita partida de samanta.

Marimea lotului de saiméanta (conform SR 1633:1995, revizuit 1997) este
de: 10 t la porumb; 25 t la cerealele paioase; 20 t la leguminoasele pentru boabe
(cu exceptia lintei), floarea-soarelui, ricin, bumbac, sfecld; 10 t la porumb pentru
floricele, mei, sorg, bob, in, rapita, canepa, tutun, coriandru.

Greutatea maxima a unui lot nu poate fi depdsita cu mai mult de 5%.

Loturile de seminte conditionate trebuie marcate pentru identificare, in
depozit, cu o etichetd de lot care cuprinde urmatoarele mentiuni:

- denumirea speciei si soiului (hibridului);
- categoria biologica;
- provenienta — furnizorul sau numarul de identitate al semintei brute;
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- anul recoltei;

- numarul lotului;

- data formarii lotului (data modificarii marimii lotului, daca este cazul);
- cantitatea.

Ambalarea loturilor conditionate. Semintele conditionate destinate
semanatului se livreaza beneficiarilor numai ambalate.

Ambalajele pot fi confectionate din materiale textile sau plastice, hartie,
carton, lemn, metal, etc., trebuie sd fie suficient de rezistente pentru a nu se
deteriora in timpul manipularii, depozitarii §i transportului si sd nu afecteze
calitatea semintelor in perioada de garantie. Se pot utiliza ca ambalaje si
containerele de diverse marimi, etichetate si sigilate.

Pentru un lot se foloseste un singur tip de ambalaj, iar masa semintelor
din fiecare ambalaj care formeaza un lot, trebuie sa fie aceeasi.

Inchiderea ambalajelor trebuie si fie facuta in asa fel incat sa nu poati fi
deschise fara ca sistemul de inchidere si nu fie deteriorat, iar eticheta si
ambalajul sd nu prezinte urmele violarii acestora.

Reambalarea oficiala se poate face in ambalaje de marimea dorita,
inchise si reetichetate oficial, cu exceptia “ambalajelor mici” pentru care se
poate folosi eticheta furnizorului. Pe etichetd se va mentiona “Reambalat....(luna
si anul)”.

Ambalajele mici sunt ambalaje de pana la 10 kg, in functie de specie,
inviolabile si destinate in special comercializarii cu amanuntul. Ambalajele mici
se utilizeaza pentru diferite specii din categoriile biologice Certificata (C1, C2),
Comerciala si Standard.

Marcarea ambalajelor. Fiecare ambalaj se marcheaza cu o eticheta
oficiala, care este in acelasi timp certificatul oficial al semintelor din ambalajul
respectiv, sau cu o vigneta oficiala si eventual o plomba, care sunt eliberate de
INCS.

Aplicarea etichetelor, vignetelor oficiale si a plombelor se efectueaza de
catre agentii economici prelucratori, sub controlul reprezentantilor LCCSM sau
ITCSMS, dupa obtinerea rezultatelor analizelor oficiale sau la cerere, pe propria
raspundere a prelucratorului si pe baza analizelor informative, caz in care exista
riscul ca analizele oficiale si indice necertificarea sau declasarea, ceea ce
impune retragerea etichetelor si eventual inlocuirea lor.

Eticheta (certificatul) trebuie fixatd in aga fel Incat sa faca imposibila
inlocuirea ei cu o altd eticheta (certificat) si sd nu poata fi reutilizata.

Toate mentiunile de pe etichetd vor fi imprimate cu caractere negre pe
una sau ambele fete ale etichetei, neadmitandu-se adaugiri prin manuscriere.

Prezenta etichetelor (certificatelor) oficiale aratd ca semintele continute
in ambalaje au fost produse conform normelor tehnice in vigoare si au fost
controlate si certificate de Inspectia Nationald pentru Calitatea Semintelor
(INCS), prin reprezentantii sai teritoriali.
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Etichetele se prind la ambalajele de seminte prin: coasere; lipire; cu
plombe; in interiorul unui ambalaj transparent, cu inscrisul vizibil din exterior;
prin imprimare direct pe ambalaj. In cazul semintelor unui soi care a fost
modificat genetic (OMG), fiecare etichetd aplicatd pe ambalajul lotului de
seminte sau orice document care-l insoteste, oficial sau al furnizorului, trebuie sa
indice clar cd soiul a fost modificat genetic, cu mentiunea “Soi modificat
genetic”.

Etichetele cu capse sau urechiuse se sigileaza cu plombe, iar etichetele
cu notitd interioard cusuta si cele autocolante nu se plombeaza.

Etichetele oficiale de la exteriorul ambalajelor vor avea dimensiunile
110/67 mm si, in functie de categoria biologica a semintelor, vor avea urma-
toarele culori:

- violet - pentru samanta “Amelioratorului”;

- alb — pentru sdmanta “Baza”;

- alb cu dunga violet — pentru saimanta de “Prebaza”;

- albastru — pentru saméanta Certificatd din generatia I (C1);

- rosu — pentru sdmanta Certificata din generatia II (C2);

- brun — pentru samanta Comerciala;

- gri— pentru samanta la care nu s-a facut certificarea finala;

- verde pentru simanta in amestec.

Eticheta oficiala (certificatul) cuprinde urmatoarele mentiuni:

- tara: ROMANIA sau RO;

- numele autoritatii desemnate: Inspectia Nationala pentru Calitatea Semintelor,
sau initialele acesteia — INCS;

- specia: denumirea latina si cea comuna in limba romana;

- soiul sau hibridul;

- categoria biologicd — pe etichetele de culoare albastrd sau rosie pentru
semintele din categoria Certificatd se indicd numarul generatiei, respectiv C1,
C2 sau C3;

- numarul lotului;

- masa neta sau brutd a ambalajului sau numarul de seminte declarate;

- tara de productie (daca este cazul);

- tratat (se indica substanta de tratare) sau netratat;

- data prelevarii oficiale a probei sau sigilarii (inchiderii ambalajului): cel putin
luna si anul;

- calibrul; clasa;

- seria si numarul de ordine ale etichetei;

- precizarea cd: “Semintele din ambalaj au fost produse conform normelor
tehnice si controlate de Inspectia Nationald pentru Calitatea Semintelor”.

Eticheta interioara sau notita oficiald este eticheta din interiorul
ambalajului, de aceeasi culoare cu eticheta oficiala si care cuprinde un minim de
mentiuni: specia, soiul, categoria biologica, numarul lotului, substanta de tratare.
Atunci cand aceste indicatii sunt imprimate pe ambalaj sau cand se foloseste o
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etichetd adeziva sau o etichetad rezistentd la rupere, eticheta interioara poate sa

lipseasca.

Vignetele oficiale pot fi utilizate pentru ambalaje mici, sunt adezive, de
culorile certificatelor, in functie de categoria biologica si sunt numerotate.

Vignetele oficiale poarta urmatoarele mentiuni:

- ISCSMS Romania;

- specia (sau amestecul, daca este cazul) si destinatia acesteia;

- categoria biologica;

- masa neta sau brutd declarata, sau numarul de seminte.

Vignetele pentru verificarea germinatiei sunt de culoare galbena,
autoadezive, poartda numar de ordine si se lipesc pe etichetele oficiale
(certificate) dupa ce s-a reanalizat oficial germinatia, dacd aceasta se incadreaza
in limitele normale. Aceste vignete poartd mentiunea: “Germinatia reanalizata”,
specificandu-se luna si anul.

Plombele nu sunt obligatorii decat atunci cand sistemul de fixare a
etichetelor oficiale este susceptibil de a permite reutilizarea acestora dupa
deschiderea sacilor si dacd deschiderea sacilor este consideratd violabila. Cu
plombe se prind etichetele cu urechiuse.

Plombele pot fi de urmatoarele tipuri:

- de metal de culoare naturald cu inscriptionarea denumirii autoritatii desem-
nate — acestea pot fi utilizate pentru toate speciile de seminte certificate, sub
controlul autoritatii desemnate;

- de metal de culoare galbend — acestea precizeaza blocarea unui lot de samanta
si se utilizeaza numai de reprezentantii teritoriali ai ISCSMS;

- din alte materiale sau 1n alte scopuri — utilizandu-se cu aprobarea ISCSMS.

Banda adeziva INCS este destinatd inchiderii partiale sau totale a
ambalajelor cu seminte care au fost deschise de reprezentantii ITCSMS, sau in
alte situatii de sigilare sau Inchidere oficiala.

Eticheta furnizorului nu trebuie confundati cu eticheta oficiala, aceasta
utilizandu-se astfel:

- cao etichetd 1n interiorul ambalajului;

- eticheta cu urechiuse prinsa cu un sigiliu;

- etichetd simpla sau dubla prinsa pe linia cusaturii;

- etichetd autoadeziva;

- prin imprimare direct pe ambalaj.

Eticheta furnizorului trebuie sa fie acceptata de INCS si poate fi prinsa
odata cu eticheta oficiala.

De asemenea, eticheta furnizorului poate tine loc de certificat de calitate,
caz 1n care elementele de valoare culturald prevazute pe certificatul de calitate
vor fi nscrise obligatoriu pe eticheta.

Eticheta OCDE este eticheta pentru comertul international de seminte.
Sistemul OCDE nu se aplica decat semintelor care figureaza in listele nationale
ale tarilor aderente la acest sistem.
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Aplicarea sistemului OCDE pentru o tard membra se face sub
responsabilitatea autoritatii respective, desemnata de guvernul acelei téri, iar
referirea la sistemul OCDE este facuta prin imprimare in engleza sau franceza.

Controlul prelucririi semintelor. Controlul in vederea certificarii se
face la cererea prelucratorului care inainteaza ITCSMS sau LCCSM formularul
"Declaratia pentru certificare”. Inscrierea pentru efectuarea controlului in
vederea certificarii se face numai daca:

- prelucritorul este autorizat si se angajeaza sa respecte normele in vigoare;

- lotul este identificabil;

- existd acceptul mentindtorului de soi;

- cultura din care provine simanta a fost aprobata in camp;

- rezultatele din precontrol au fost corespunzitoare;

- s-a achitat tariful de plata corespunzator analizelor in vederea certificarii;

- existd conventia (contractul) pentru prestare de servicii in cazul in care
proprietarul semintei nu detine instalatii de conditionare si ambalare.

Prelucratorul poate cere resondarea unui lot de simanta fara o prelucrare
ulterioara, pe “Declaratia pentru certificare” mentionandu-se “Resondare”, iar pe
etichete se va aplica o vignetd pentru verificarea germinatiei $i mentiunea
“Resondat....(luna si anul)” sau “Reambalat....(Iuna si anul)”, daca se procedeaza
la reambalare. De asemenea, prelucratorul poate cere recertificarea unui lot dupa
reconditionare, pe o noud “Declaratie pentru certificare”, situatie in care
etichetele initiale se retrag, iar pe noile etichete se va preciza
“Reconditionat....(luna si anul)”.

Reprezentantii autoritatii de certificare efectueaza, prin sondaj, controlul
privind respectarea de citre agentii economici autorizati a reglementarilor si
normelor in vigoare. Acestia verifici modul in care responsabilii cu calitatea ai
agentilor economici prelucratori isi desfasoara activitatea si dacd dotarea si
organizarea fluxului de prelucrare asigura calitatea semintelor.

ITCSMS si LCCSM trebuie sia se asigure ca puritatea varietald a
semintelor s-a mentinut de la recoltare si pana la inchiderea ambalajelor si
certificarea finald. In acest scop, ITCSMS si LCCSM stabilesc pentru control
momentele si punctele critice ale fluxului tehnologic avand in vedere
particularitatile speciei si dotarea agentului economic, dar cel putin la: recoltare,
depozitare temporard, conditionare, tratare, ambalare, inchiderea ambalajelor
(sigilare), etichetare, formarea loturilor, depozitarea si pastrarea lor.

Reprezentantii ITCSMS si LCCSM pot interveni in orice situatie
consideratd a crea suspiciuni in legaturd cu mentinerea puritatii varietale si a
valorii culturale si pot respinge sau bloca lotul de saméanta, care se sigileaza pana
la clarificarea situatiei. De asemenea, pot cere sau efectua orice fel de
investigatii stiintifice sau de litigiu.
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